
SNACKS
Bread & Butter 4.5
Sourdough Bread | Homemade Focaccia | Seasonal Butter
Japanese Arancini 7.5 pc
Tuna Tartar | Kimchee-Tomato Risotto

Miso Parmigiana 5.5 pc
Aubergine | Béchamel | Miso | Katsuobushi

Beef Yakitori 7.5 pc
Spring Onion | Teriyaki

CHEF’S SUGGESTION
Snack Attack 39 p.P

Tavolata Omakase   (from 2 Person) 95 p.P
4 Sharing Courses with 1 Main

Veal Chop Escalope | Truffle | Miso Mayo

Please inform your server of any al lergies or intolerances before ordering. Not al l  ingredients are l isted on the menu and we cannot
guarantee the total  absence of al lergens. Detai led al lergen information is avai lable upon request.

All  prices include 8.1% VAT.

Crunchy Cod 6.5 pc
Mango Chutney | Chilli | Herbs

ITAKI Sausage 9.5
Chef’s Recipe 

STARTERS
Venison Bresaola 28.5
Nashi Pear | Wild Berry | Chestnut 

Burrata DOP “Andria” 18.5
Cime Di Rapa l Cantabrico Anchovies

Tuna Tiradito 26.5
Jalapeño | Avocado | Aguachille

Hamachi Crudo 32.5
Artichoke | Yuzu-Kosho | Bottarga 

PASTA & DIM SUM
Wild Boar Ragu 32.5
Pappardelle | Fennel | Gragnano Tomato

Homemade Gnocchi 34.5
Pear | Blue Cheese | Walnut

Chicken & Truffle Shumai 26.5
Chicken | Spring Onion | Fresh Truffle

Prawn Dim Sum 28.5
Prawn | Bamboo | Chilli-Ginger Sauce

ITAKI SIGNATURE
Baby Iceberg 13.5
Thai Dressing | Avocado
Crispy Duck Salad 32.5
Itaki Microgreens | Plum Dressing

Kimchee-Ramen Tortellini 28.5
Kimchi Pork | Tonkotsu Stock | Miso

Orecchia D’Elefante 81.5
(for 2)

SPECIAL CUTS
Explore our exceptional Dry-Aged meat carefully
selected premium cuts for a truly unique experience.
Please ask our service team for today’s selection.

Meat Declaration
Veal: Switzerland
Beef: Switzerland, Argentina
Chicken: Switzerland
Duck: France

Fish Declaration
Cod: Atlantic Sea
Tuna: Pacific Ocean
Seabass: France
Seabream: France
Prawns: South Africa

Bread Master
The Sour Bros, Aegristrasse 6,
Sattel SZ

Allergies
GF = Gluten-Free
LF = Lactose-Free
V = Vegetarian

FROM THE GRILL
Rib Eye 300g 66.5
Black Pepper Jus | Charred Tomato | Spring Onion

Veal Chop 380g 64.5
Herb Crust

Seabass Filet 400g   58.5
Thai Style

59.5
Truffle Beurre Blanc | Seasonal Truffle

Lamb Rack 
Red Miso | Giroles | Jus 

49.5

Tavolata Omakase   (from 2 Person) 135 p.P
4 Sharing Courses with 2 Main 

Selection of Our Signature snacks
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VEGGIES
Brussels Sprouts 13.5

Grilled Pumpkin 12.5
Ginger Miso | Dill Creme Fraiche

Yuca Fries 14.5
Grated Parmesan | Truffle | Miso Mayo
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Turbot Filet

Baby Potato 10.5
Rosmarin

LF GF

Sesame Sauce | Katzuboshi
V

LF

LF



SNACKS
Brot & Butter 4.5
Sauerteigbrot | Hausgemachte Focaccia | Saisonale Butter

Japanische Arancini 7.5 st
Thunfisch-Tatar | Avocado | Kimchi-Tomaten-Risotto

Miso-Parmigiana 5.5 st
Aubergine | Béchamelsauce | Miso | Katsuobushi

Rindfleisch-Yakitori 7.5 st
Frühlingszwiebel | Teriyaki-Sauce

EMPFEHLUNG DES KÜCHENCHEFS

Kalbsschnitzel | Trüffel | Miso-Mayonnaise

Bitte informieren Sie unser Servicepersonal über eventuel le Al lergien oder Unverträgl ichkeiten, bevor Sie bestel len. Nicht al le Zutaten sind auf
der Karte aufgeführt.  Wir können keine vol lständige Al lergenfreiheit  garantieren. Detai l l ierte Informationen zu den 14 gesetzl ich

vorgeschriebenen Al lergenen erhalten Sie auf Anfrage.n request.
Alle Preise inkl.  8.1  % MwSt.

Knuspriger Kabeljau 6.5 st
Mango-Chutney | Chili | Kräuter

ITAKI Wurst 9.5
Chef-Rezept

VORSPEISEN
Hirsch Bresaola 28.5
Nashi-Birne | Waldbeeren | Kastanie 

Burrata DOP “Andria” 18.5
Cime Di Rapa l Cantabrico Sardellen

Thunfisch Tiradito 26.5
Jalapeño | Avocado| Aguachile

Hamachi Crudo 32.5
Artischoke | Yuzu-Kosho | Bottarga 

PASTA & DIM SUM
Wildschweinragout 28.5
Pappardelle | Fenchel | Gragnano-Tomate
Hausgemachste Gnocchi 32.5
Birne | Blauschimmelkäse | Walnuss

Shumai mit Huhn & Trüffel 26.5
Huhn | Frühlingszwiebel | Frischer Trüffel

Dim Sum mit Garnelen 28.5
Garnele | Bambus | Chili-Ingwer-Sauce

ITAKI SIGNATURE
Baby-Eisbergsalat 13.5
Thailändisches Dressing | Avocado

Knuspriger Entesalat 32.5
Microgreens | Pflaumendressing

Kimchi-Ramen-Tortellini 28.5
Kimchi-Schweinefleisch | Tonkotsu-Brühe | Miso

Orecchia D’Elefante 81.5
(für 2)

SPECIAL CUTS
In unserer exklusiven Dry-Ager Vitrine finden Sie
ausgewählte Premium-Cuts, perfekt gereift für ein
intensives und einzigartiges Aroma.

Fleischherkunft
Kalb: Schweiz
Rind: Schweiz, Argentinien
Huhn: Schweiz
Ente: Frankreich

Fischherkunft
Kabeljau: Atlantik
Thunfisch: Pazifik
Wolfsbarsch:
Frankreich
Dorade: Frankreich
Garnelen: Südafrika

Brotmeister
The Sour Bros, Aegristrasse 6,
Sattel SZ

Allergene
GF = Glutenfrei
LF = Laktosefrei
V = Vegetarisch

VOM GRILL
Rib Eye 300g 66.5
Pfefferjus | Gebratene Tomate | Frühlingszwiebel

Kalbskotelett 380g 64.5
Kräuterkruste

Wolfsbarsch Filet 400g 58.5
Thailändischer Aroma
Steinbutt Filet 250g 59.5
Trüffel Beurre Blanc | Frische Trüffel

Snack Attack 39 p.P

Tavolata Omakase  (ab 2 Person) 95 p.P
4 Sharing-Gänge mit 1 Hauptgang

Tavolata Omakase  (ab 2 Person) 135 p.P
4 Sharing-Gänge mit 2 Hauptgang

Auswahl unserer Signature-Snacks

Lamm Carré 250g 48.5
Rotes Miso | Eierschwämmli | Jus 

GEMÜSEBEILAGEN
Rosenkohl 13.5
Sesame Sauce | Katzuboshi

Gegrillte Kürbis 12.5
Ingwer-Miso | Dill Creme Fraiche

Yuca-Pommes 14.5
Geriebener Parmesan | Trüffel | Miso-Mayonnaise
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Baby Kartoffeln 10.5
Rosmarin

V GF
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